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Der Trigos 2009 fiir das
erste Okohotel Osterreichs

Das Biolandhaus Arche in St. Oswald bei Eberstein
feiert 2010 sein 25jahriges Bestehen und hat
schon viele Preise gewonnen.

as erste Okohotel Osterreichs, mit dem Namen Bio-

landhaus Arche, war . best practice” der WTO und hat

den Verein ,Die Bionotels® mitbegriindet. Heuer folgte

eine weitere Ehrung, Familie Tessmann wurde mit
dem Trigos 2009 in der Kategoric Kleinbetrieb Okologie
ausgezeichnet.

Die Verleihung

In Anwesenheit der gesamten Familie durfte der 5jahrige Sohn
Niklas llmar gemeinsam mit seinem Vater llmar Tessmann jun.
die edle Trophide in Empfang nehmen.

Grund fiir dic Wahl war, dass es dem Kleinbetrich gelungen
L, ein umfassendes okologisches Konzept konsequent iber
Jahrzehnte hindurch umzusetzen. Dies zeugt von grofem
Engangement und Know How, inshesondere hei steigenden

Umsatzzahlen. Besonders gelobt wurden auch die heraus-

ragende Leistung wie regionales Engagement fiir aussterbende

Rinderrassen und der Aufbau des regionalen Tourismus.
,Diese Auszeichnung macht uns stolz und gibt uns Kraft fiir

social

die Herausforderungen der Zukunft.
responsibility ist gerade in Ta-
gen wie diesen ein wichtiges
Zeichen, wie Wirtschaft funk-
tionieren  soll und darf,
gemeinsam, verneizt, regional,
sozial vertrdglich und okolo-
gisch.” so Ilmar Tessmann jun.
Das Biolandhaus Arche hat
auch cin umfangreiches Semi-
narangebot (Yoga, Rutengehen
etc.) sowie einem mit einer
Lilie ausgezeichneten Well-
~essbereich. Wir laden CSR-
~rientierte  Unternchmen ein,
einmal in der Bio Arche ihr
Teamcoaching oder ein Klausur
abzuhalten. Aber auch
Incentiveprogramme zu Orten
der Kraft oder cine Schwitz-
hiitte sind organisierbar.

Cooperate

3 Generationen der Familie
Tessmann mit dem Trigos 2009

KONTAKT
Biolandhaus Arche
Vollwertweg 1a

9372 Eberstein

Tel. +43 (04264 8120
Email: bio.arche@hotel.at
www.bio.arche.hotel.at
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Informationen: 04268-2213-40, tounsmusinformation@fnesach.at, www.friesach.at

Kartenvarverkauf: www.octicket.com
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ILMAR TESSMANN

ist Obmann des Tourismusverbandes Karnten:Mitte
und im advantageInterview. roro: kx

Ortet Aufwind fur die
Region Karnten Mitte

.~ Was ist der Tourismusverband Karnten: Mitte?

Der Tourismusverband Kérnten:Mitte hat sich dem gesamten
Bezirk St. Veit an der Glan verschrieben. Ein schr engagicrtes
Team unter der Leitung von Mag. Michael Prochazka hat sich
speziell auf den Tourismus spezialisiert und ist voll in das Netz-
werk Kiarnten Werbung integriert. Auch auf www.kaemnten.at
ist der Tourismusverband Karnten:Mitte mit ciner eigenen Web-
site Mittelkdrnten vertreten.

Welche Projekte verfolgen Sie zurzeit?

Es wurde entschieden, im Naherholungsbereich titig zu sein,
das heifit den Bezirk St. Veit als Ausflugsregion, als Kénigreich
der Schenswiirdigkeiten zu prédsentieren. Wir arbeiten aktiv da-
ran, die [nfrastruktur im Bezirk zu verbessern, bezichungsweise
Projekte zu erarbeiten, damit Betriebe gefordert investieren
kénnen. Mittelkdrnten ist das kulturelle Hei= Kirntens, es ist
der Wunsch der Region, eine Quadriga in Form einer Landes-
ausstellung in die Region zu bekommen, das heiBt Gber vier
Jahre lang Kultur & Kulinarik aus der Region zu zeigen. Dann
wiirde man Osterreichweit als DIE Kulturregion wahrgenommen.

Gibt es attraktive Angebote fiir Wirtschaftstreibende und Gemeinden?

Wir entwickeln uns zu einem Destinationsmanagement,
einem eng verbundenen Marketing fiir die gesamte Region.
Mittelfristig kénnten wir so die Landgemcinden bei der Orga-
nisation von Festen und Veranstaltungen unterstiitzen. Es wur-
de ein sehr gutes Marketingkonzept mit einem Mediamix ent-
wickelt, wo wir fiir unsere 150 Mitglieder sehr gute Preise fiir
Medien in Kdmten, der Steiermark, Italien etc. ausgehandelt
haben. Das heiBit wir kénnen den Gemeinden und Betrichen als
Servicestelle helfen, sehr viele Kosten zu sparen und haben
trotzdem den doppelten Erfolg. Wichtig ist daher, dass ein ge-
meinsames Ziel definiert wird. Wir fithlen und als Region die
viele gemeinsame Inferessen vereint.



