Atemholen

auf 925 Meter
Hohe: Neben
Familien  und
Wochenend-

gasten ist die
Arche auch auf
Seminare spezi-
alisiert — etwa
fur Yoga oder
Rutengehen.

Heimelig: Die Zimmer im Oko-
hotel sind mit Vollholzmébeln
ausgestattet. Beim Hausbau wur-
de viel mit Lehm gearbeitet.

| Eﬁ I . h .t
., Wir wollten nie ein ,normales’ Gasthaus sein’’, sagt llmar Tessmann vor

Biolandhaus Arche. Als Okohotel behauptet sich dieses seit 24 Jahren afv->
einem schwierigen Standort und tbernimmt Verantwortung fur die Region.

VON PIERINA PIZZATO

ST. OSWALD BEI EBER-

STEIN. Kurve fur Kurve
schliangelt sich die Strafle
nach oben. Vorbei an einzel-
nen Hiusern, Pferden, Kii-
hen, bis schlieBlich auf 925
Meter Hohe ein Wegerl
scharf nach links abzweigt.
Dann steht man da — vorm
Biolandhaus Arche, Oster-
reichs erstem Okohotel.

Seit 24 Jahren gibt es den
Betrieb in St. Oswald bei
Eberstein schon. ,,Als meine
Eltern ihn gegriindet haben,
wurden sie von einigen bela-
chelt, schildert Ilmar Tess-
mann. Doch das Blatt hat
sich gewendet: ,Die Zeit
gibt uns recht — die Men-

| Info

Daten und Fakten

B Das Biolandhaus Ar-
che ist ein Ganzjahres-
betrieb mit 30 Betten.

- M Im Jahr verzeichnet

man an die
6500 Nachtigungen.
B Die Auslastung liegt
bei 65 bis 70 Prozent.
B Die Arche ist speziali-
siert auf Familien mit
Kindern (bietet u. a.
Lamatrekking, Nacht-
fackelwanderungen),
Seminare (fiir Firmen,
Yoga, Rutengehen ...)
und Wochenendgaste.
B Der Kérntner Betrieb
hat den Verein ,,BIO-
Hotels" mitbegriindet.

schen interessieren sich im-
mer starker fiir Themen wie
Nachhaltigkeit und die Her-
kunft von Lebensmitteln.

Regionalen Tourismus starken

Mittlerweile sei die Arche
der néchtigungsstarkste Be-
trieb im Ort. Die Umsatz-
zahlen steigen dabei konti-
nuierlich. Und das, obwohl
man sich an einem ,,schwie-
rigen Standort‘ befindet.
,,Und wir versuchen als klei-
ner Betrieb auch aktiv die
regionale Entwicklung mit-
zugestalten‘, so Tessmann.
Wie? Auf vielfaltige Weise.
Man setzte Impulse, bringt
Gaste in die Gegend. Uber
das Jahr hinweg sind vier bis
zehn Personen aus benach-

der Oko-un

barten Orten in der Arche be-
schaftigt. Nach Verfiigbarkeit
werden Getreide, Topfen und
Co. von heimischen Bauern
bezogen. Stehen Reparaturen
oder Umbauten an, kommen
lokale Handwerker zum Ein-
satz. AuBerdem engagiert sich
Tessmann in der Region fiir
aussterbende Rinderrassen.

Vom Bioei bis zum Zirbenbett

Uberhaupt wird das Thema
Verantwortung grogeschrie-
ben — auch auf 6kologischer
und biologischer Ebene. Die
Produkte, die Tessmanns
Mutter Rosalinde in der Kii-
che verwendet, stammen alle
aus biologischem Anbau.

. Die Bezeichnung ,,Okohotel*

kommt ebenso nicht von un-
gefahr: Zur Errichtung der
Gebdude hat man viel Lehm
eingesetzt — ,,das schafft eine
gute Atmosphéare. Weiters

Das Biolandhaus Arche wurde vor 24 Jahren als erstes Okohotel Osterreichs gegriindet und seither mit vielen Preisen ausgezeichnet.

Bio-Nische

Familienbetrieb: Sabine Franke, limar Tessmann jun., die Grinder
Rosalinde und llmar Tessmann sen. und der fiinfjahrige Niklas lImar.

wurde mit okologischen
Farben gearbeitet. Die M6-
bel haben Tischler aus hei-
mischem Holz (Kiefer, Fich-
te, Zirbe) gezimmert. Bei der

Energie setzt man auf Spar-
lampen, Solar, Dammung ...

Fir ihr okologisches Kon-
zept und Engagement in Sa-
chen Aufbau des regionalen

Tourismus hat die Familie
Tessmann bereits viele Preise
eingeheimst: So war die Arche
seit ihrer Grindung best
practice der WTO, wurde vom
WWF zum besten Okohotel
gekiirt, hat das osterreichi-
sche und das Kirntner Um-
weltzeichen verliehen bekom-
men ... Vor kurzem kam nun
auch der Trigos Karnten 2009
hinzu - eine ,,Kronung*‘ in der

langjahrigen Arbeit.

Anerkennung und Ansto

,yAuszeichnungen sind wich-
tig", sagt Tessmann. Sie seien
eine Anerkennung der Arbeit;
zeigen, dass man diese nicht
auf die leichte Schulter
nimmt. Wie jeder Mensch
brauche auch ein Unter-
nehmer Lob — es gebe Ansto8,
sich weiter zu verbessern.

@ ~ wirtschaft@ktz.at



